KHS kraje Vyso€ina

Informace pro verejnost v oblasti kontroly potravinového prava
VvV provozovnach stravovacich sluzeb za r. 2022

Vazeni ¢tenaki a navstévnici internetovych stranek KHS kraje Vysocina,

dovolujeme si Vas stru¢né informovat o ¢innosti oboru hygiena vyzivy v oblasti kontroly potravinového
prava v provozovnach stravovacich sluzeb Vv tfetim roce probihajici pandemie onemocnéni covid-19
(dale v textu jen “covid®).

Uvodem

Vykon statni spravy v ochrané a podpofe veiejného zdravi pii kontrole dodrZzovani povinnosti hygieny
potravin ve stravovacich sluzbach byl na zacatku roku ovlivnén probihajici posledni vinou epidemie
onemocnéni covid, kdy v mésici lednu a tnoru byla ¢innost pracovnikti pieorientovana na epidemio-
logicka Setfeni, trasovani kontaktd nemocnych osob a dalsi podpirné ¢innosti (vystavovani e-nescho-
penek ke karanténam apod.).

Kontrolni ¢innost

V Kraji Vysocina evidujeme cca 2 900 provozoven stravovacich sluzeb (maloobchodu) riznych typa.
Mezi hygienickou sluzbou a SZPI byly v roce 2015 na tGrovni ministerstev rozdéleny provozovny ke
kontrolam dle rizikovych profili a priorit dozoru zohlednujicich cilového spotiebitele, pouzivané
vstupni suroviny, nabidkovy sortiment pokrmti, pouzivané technologické postupy vyroby, denni pro-
dukci apod. Ve zjednoduseni jsou provozovny mezi KHS a SZPI rozdéleny ,na polovinu®. Kontroly
jsou provadény dle ,,Standardnich pracovnich postupi, které jsou v souladu s pozadavky piimo
zavazného nafizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin, ve znéni pozdé¢jSich dodatkd,
pozadujicich mimo jiné pfijeti a zavedeni dokumentovanych postupti tfednich kontrol potravinového
prava.

Nedilnou souéasti provadénych kontrol hygieny potravin je soubézné provadény ,fizeny rozhovor
sméfovany k poznatklim provadénych ukonti mistniho Setfeni s vysvétlenim bodu nebo mista
kontrolovaného pravniho ptedpisu s moznym ohroZenim jakosti nebo bezpecnosti vyrabéného produktu
s dopadem na zdravi spotiebitele. Nasledné konstatovani kontrolniho zjisténi v protokolu o kontrole se
tak nestava jenom prostou formulaci ,,co pracovnik mél konat a nekonal“ s ptitazenim poruseni
piislusného ustanoveni kontrolovaného pravniho ptedpisu, ale ma i doprovodny edukacni efekt.
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Represivni ¢ast provadéné kontroly je tak soubézné dopliiovana o vychovnou a vzdélavaci prevenci
mozného negativniho dopadu jednani pracovnika V provozovné na zdravi spotiebitele / navstévnika
restaurace. Vzhledem ke zkresleni dozorové ¢innosti v dobé pandemie covid nelze kontrolni rok 2022
zaradit do ttileté Casové fady hodnoceni kvantitativnich nebo kvalitativnich ukazatelii kontrolnich
trendil zmén hygieny potravin v jednotlivych typech provozoven stravovacich sluzeb. O slozitosti roku
2022 vypovida grafické srovnani provedenych kontrol ve ,tiech letech pandemie covid“ s rokem 2019
(graf na str. 1). Vysledky kontrol provozoven jsou digitalizovany zaznamenanim do informaéniho
systému, ktery je dale vyuzivan jako zdroj informaci o vysledku kontrol uréenych pro vetejnost.

Tabulka: Po¢ty kontrol dle typii provozoven

Typ provozovny Pocet kontrol
Restaurace (vyvarujici) 245
Vycepy, bary, pivnice, vinotéky, Cajovny 33
Centralni kuchyné a vyrobny pokrmi 3
Pevné stanky 116
Obcerstveni, bufety, cukrarny 76
Stravovani zaméstnancli — vyvarujici kuchyné 121
Stravovani zaméstnancl — vydejny, kantyny 58
VS menzy 1
Stravovani v zafizenich vézenské sluzby 2
Stravovani v lazkovych zdravotnickych zatizenich 16
Stravovani v zafizenich socialnich sluzeb 65
Mobilni stanky, pulty, voziky 69
Automaty 4
Prodejny potravin bez konzumace 2
Pocet kontrol celkem: 811

Analyza opatfeni a finan¢nich sankci

Vyskyt ptipadi nedodrzovani potravinového prava

Nejcetnéjsi vyskyt poruseni potravinového prava je zaznamenan ve vyvaiujicich restauracich s malym
poétem pracovnikd. Jedna se o malé potravinaiské podniky s ¢astou zménou provozovatele (stéidani
najemct) a nabidkou poledniho ,,menu do cca 50 porci. Provozovny jsou obvykle ,,vyhospodatené*
s dozivajicim mobiliafem. Pfevazna ¢ast zjisténého poruseni potravinového prava ma charakter Selhdni
lidského faktoru pii dodrzovani ptijatych zasad spravné vyrobni praxe nebo zdméru nefizeného
prodlouzeni doby pouzitelnosti vyrobenych teplych pokrmt neuvedenych do ob&hu ve stanovené dobé
jejich pouzitelnosti. Zamér netizeného a klamavého prodlouzeni doby pouzitelnosti vyrobenych teplych
pokrmu 1ze slovné zjednodusit: ,,neprodané teplé pokrmy (zbytky) jsou druhy den vydavany za cilené
predvaiené a zchlazené“. Pro dosazeni souladu provadéné kontroly s pozadavky hygieny potravin je
¢asto vyuzivan institut ,,dobrovolného opatieni*, kdy provozovatel v pribéhu kontroly sam iniciativné
sjednad napravu a nemusi tak byt ptistoupeno k vydani opatieni k odstranéni zjisténé zavady. Na druhé
strané neni timto dobrovolnym opatfenim sejmuto z provozovatele zjisténé piestupkové chovani.
Nejcastéji je pristoupeno k vydani rozhodnuti k natizeni likvidace potravin s proslym datem spotieby,
potravin charakteru nevydanych teplych pokrmid a neoznacenych pokrmti pro nedoloZeni jejich
zpracovani (krok vpred a krok vzad). Ulozeni povinnosti likvidace potravin jinych nez bezpecnych, je
opatieni rychlé a efektivni, které nevyzaduje piitomnost kontrolované osoby. Likvidace zjevné zavad-
nych potravin byla v roce 2022 ulozena na 7 provozovnach.




Pokuty
Celkem bylo ulozeno 117 spravnich trestii (113 pokut a 4 napomenuti) v celkové vysi 345900 K¢.

Nezavazné poruseni pozadavki hygieny potravin charakteru drobného opomenuti bylo feseno na miste
kontroly s odpovédnym pracovnikem formou vysloveni domluvy a to na 10 provezovndch.

Odbér vzorku

V ramci plnéni kontrolniho planu a ukold hlavniho hygienika v kontrole bezpeé&nosti potravin byl prove-
den odbér cca 175 vzorka potravin. Z celkového poctu odebranych vzorkt nevyhovélo 67 vzorki
potravin. Pii kontrolach hygieny provozu vyroby to¢ené zmrzliny byl na 25 provezovndch odebran
vzorek zmrzliny, ktery na 13 provezovndch nevyhovél kritériim kladenych na hygienu vyroby. Za
nedodrzeni pozadavku mikrobiologického ukazatele hygieny vyrobniho procesu zmrzliny byla provo-
zovatelim uloZena sankce a ndéhrada ndkladii vynalozenych KHS za laboratorni vySetieni.

Informace pro verejnost
Pro informovanost vefejnosti o provadénych kontrolach provozoven stravovacich sluzeb je provozovana
stranka ,,Vysledky kontrol stravovacich sluZeb, kde byly zjiStény zdvaZné nedostatky“:

+ http://www.khsjih.cz/hv-informace-o-kontrolach.
Informace o hygienickych zavadach je doplnéna fotodokumentaci. Dopliujici text nazorné edukuje
¢tenafe o riziku $patné hygieny provozu na moznou zdravotni zavadnost nabizenych pokrmu.

Na webu KHS kraje Vysocina je zfizen odkaz pro moznost u¢inéni ezndameni neZdadoucich zdravotnich
ucinki po konzumaci potravin, a to v ¢asti nabidky webu ,,Informace pro vefejnost™:
+ Nutrivigilance (http://www.khsjih.cz/potraviny-oznamovani.php).

Pro zjednoduseni odpovédi na dotazy v oblasti podnikazelskych zdamérii na ziizeni provozoven stravo-
vacich sluzeb, hygieny provozu nebo vyroby potravin, byla zprovoznéna stranka ,, Otdzky a odpovédi*.
Webova aplikace je ,,ziva* a dle polozenych dotazi je pribézné aktualizovana:

+ http://www.khsjih.cz/otazky-odpovedi/.

Transparentnost ufednich kontrol

Vysledky kontrol hygieny potravin v provozovnach stravovacich sluzeb jsou z digitalizovanych infor-
macnich systému volné ptistupné vefejnosti v rozsahu uvedeni:

= druhu, poctu a vysledku kontrol,

= druhu a poétu pfipadt, kdy byla kontrolnim organem uloZena opatient,

= poctu ptipadu, kdy byly ulozeny sankce.

Informace jsou dostupné na webové aplikaci UZIS (Ustav zdravotnickych informaci a statistiky)
Kontroly stravovacich zatizeni (ksrzis.cz).

Zavérem

Dobra kuchyné a moznost poznani nového gastronomického zazitku se da odhadnout jiz pii vstupu do
restaurace, pohledem a jeji atmosférou. Vzhled a forma ptivitani personalem, architektonické feseni a
osvétleni odbytového prostoru, zptisob stolovani atd. véetné ochoty poradit s vybérem jidla jsou prvnimi
hodnoticimi ukazateli. Na konec jenom bon appétit.
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