KHS kraje Vyso¢ina

Informace pro verejnost v oblasti kontrol potravinového prava
Vv provozovnach stravovacich sluzeb za r. 2023

Vazeni navstévnicCi internetovych stranek KHS kraje Vysoc€ina,
dovolujeme si Vas struéné informovat o ¢innosti oboru hygieny vyzivy v oblasti kontrol potravinového
prava v provozovnach stravovacich sluzeb.

Kontrolni ¢innost

V Kraji Vyso€ina evidujeme cca 3 000 provozoven stravovacich sluzeb (maloobchodu) riznych typu.
Mezi hygienickou sluzbou a SZPI byly v roce 2015 na trovni ministerstev rozdéleny provozovny ke
kontrolam dle rizikovych profilG a priorit dozoru zohlednujicich cilového spotiebitele, pouzivané
vstupni suroviny, nabidkovy sortiment pokrmti, pouzivané technologické postupy vyroby, denni pro-
dukci apod. Ve zjednoduseni jsou provozovny mezi KHS a SZPI rozdéleny ,,na polovinu.

Kontroly jsou provadény dle ,,Standardnich pracovnich postupti“ ve vSech typech provozoven stravova-
cich sluzeb, kdy v r. 2023 bylo provedeno 1 067 kontrol s odbérem 280 vzorkis potravin a stéri pro
kontrolu ovéteni mikrobialni bezpecnosti vyrabénych pokrmi nebo k ovéfeni Ucinnosti Ssanitace
pracovnich ploch. Nejcetngjsi frekvence kontrol dle rizikovych profili je provadéna ve vyvatiujicich
restauracich a zavodnich kuchynich, jak uvadi graf ¢. 1.

Graf ¢. 1: Zastoupeni kontrol dle typi provozoven
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Nedilnou souéasti provadénych kontrol hygieny potravin je soubézné provadény ,fizeny rozhovor
smétovany k poznatkim provadénych tkond mistniho Setfeni s vysvétlenim bodu nebo mista
kontrolovaného pravniho ptedpisu s moznym ohroZenim jakosti nebo bezpeénosti vyrabéného pokrmu s
dopadem na zdravi spotiebitele.




Nasledné konstatovani kontrolniho zjisténi v protokolu o kontrole se tak nestava jenom prostou
formulaci ,co pracovnik mél konat a nekonal“ s pfitazenim poruSeni piislusného ustanoveni
kontrolované¢ho pravniho ptedpisu, ale ma i doprovodny edukacni efekt. Konstatujeme, Ze na kazdé 4.
az 5. kontrole je zjisténo poruseni pozadavki hygieny potravin. Nevyhovujici kontroly vsech typi
provozoven stravovacich sluzeb maji celkové zastoupeni ve vysi kolem 23 % vsech kontrol. Nejvyssi
¢etnost nevyhovujicich kontrol je u vyvatujicich restauraci a nejnizsi v kuchynich 1é¢ebné vyzivy ve
zdravotnictvi a socialnich sluzbach, jak uvadi graf ¢. 2.

Graf ¢. 2: Nevyhovujici kontroly u vybranych typii provezoven stravovacich sluzeb
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® Provedené kontroly = UloZené tresty - sankce

Kontroly jsou provadény Vv celé §iti spektra pozadavkl hygieny potravin v rozsahu vice jak 40 kontro-
lovanych ukazatelt postihujicich: hygienu provozu, pozadavky na skladovani potravin, dodrzovani
teplotniho fetézce a sledovatelnosti potravin a pokrmu, osobni hygienu pracovnikii a dodrzovani
ptijatych zasad spravné hygienické a vyrobni praxe zpracované v dokumentaci ,,Analyzy rizika a
kritickych kontrolnich bodi — HACCP®. Nejcastéjsi zavady jsou zjistovany v Cistoté provozu,
sledovatelnosti piedvafenych pokrmi, dodrzovani piijatych postupti na zasadach HACCP, splnéni
informaéni povinnosti o pfitomnosti alergenii nebo piipadné klamani spotiebitele v informacich 0
povaze pokrmu, jak doklada graf ¢. 3. Za poruseni pozadavki hygieny provozu bylo ulozeno 243
spravnich trestd v celkové vysi sankce 766 000 K¢ kde piestupkové konani bylo feSeno penézitym
trestem na 172 provozovnach stravovacich sluzeb.

Transparentnost uiednich kontrol

Vysledky kontrol hygieny potravin v provozovnach stravovacich sluzeb jsou z digitalizovanych infor-
macnich systémi volné piistupné vefejnosti v rozsahu uvedeni:

= druhu, poctu a vysledku kontrol,

= druhu a poctu pripadd, kdy byla kontrolnim organem ulozena opatient,

= podétu ptipadd, kdy byly ulozeny sankce.

Informace jsou dostupné na webové aplikaci UZIS (Ustav zdravotnickych informaci a statistiky)
Kontroly stravovacich zafizeni (ksrzis.cz).



https://eregpublicsecure.ksrzis.cz/Registr/SZD/KontrolaStravovani/Index

Graf ¢. 3: Nejcastéjsi vyskyt zavad kontrolovanych pozadavki v provozovnach
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Kontrolovany parametr

Vedle kontrol hygieny potravin v provozovnach stravovacich sluzeb je provadéna kontrola materiald a
pfedmétt uréenych pro styk s potravinami, a to jak u vyrobcq, tak v distribucni siti. Pfedmétem kontrol
je zajisténi jejich zdravotni nezavadnosti a bezpecnosti pii styku s potravinami. U vybranych jedno-
razovych plastovych vyrobkt byly dale provadény kontroly jejich zakazu prodeje nebo znaceni s textem
»Plast ve vyrobku* z pohledu omezeni jejich negativniho vlivu na Zzivotni prostfedi. Celkem bylo
zkontrolovano 75 provozoven, kde za poruseni pozadavkl pfi vyrobe nebo uvadéni vyrobka urcenych
pro styk s potravinami, nebo poruseni zakazu uvadéni nebo znaeni vybranych jednorazovych
plastovych vyrobk do ob¢hu bylo ulozeno 12 spravnich trestl, z toho dva penézité v celkové vysi
sankce 12 000 K¢.
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